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e ?E - Una muy mteresante opcion para las mdustnas procesadoras.

Aplicacién en planta

El producto de la firma Elanco llamado Finalyse® contiene una mezcla de fagos de
origen natural que se dirigen especificamente a la bacteria patégena E. coli 0157:
H7 y la destruyen, protegiendo asi naturalmente la calidad de carne. De esta manera
esta tecnologia aparece como una muy interesante opcion para reducir la cantidad
de E. coli y luchar contra el Sindrome Urémico Hemolitico (SUH).

Seguridad alimentaria,
una prioridad mundial

n el marco de su plataforma de pro-

ductos para Seguridad Alimentaria,

Elanco, division Salud Animal de la

farmacéutica Eli Lilly lanza el primer
producto de aplicacion pre-faena de los
animales en frigorifico para la reduccién
de E. Coli O157:H7. Se aplica en forma de
solucién a la piel de los animales en las
areas de corrales de espera, antes de su in-
greso al sector de faena. Finalyse contiene
una mezcla de fagos presentes de forma
natural en el suelo y el agua con un modo
exclusivo de accion dirigido especifica-
mente a los agentes patégenos E. coli
0157:H7. Esta tecnologia en la etapa de
pre-faena ayuda a prevenir la infeccion
alimentaria llamada SUH, causada en hu-
manos a partir de dicha bacteria.

Una solucion natural

Los fagos como una intervencién de
seguridad de los alimentos son una herra-
mienta adicional para los procesadores de
carnes de todo el mundo. Se encuentran
naturalmente en el suelo y el agua y, en
condiciones adecuadas, se dirigen a bac-
terias especificas destruyéndolas. Los

fagos destruyen las bacterias nocivas en
un proceso natural y seguro y se utilizan
de forma segura en una variedad de apli-
caciones agricolas y de seguridad alimen-
taria debido a su atraccién especifica para
huéspedes bacterianos.

Los fagos como los de Finalyse utilizan
la bacteria patégena Escherichia coli
0157: H7 para reproducirse. Cuando un

fago encuentra una de estas bacterias se
une a un receptor en la superficie celular
mediante sus fibras de la cola. Fig. 7

Una vez que el fago se ha unido a la
bacteria E. coli comienza a replicar y en-
samblar en nuevos fagos. Este proceso
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continda a un ritmo répido. Fig. 2

Cuando la replicacién de fagos debi-
lita la estructura de la pared celular de la
E. coli, ésta se rompe y los nuevos fagos se
liberan en el medio ambiente y salen a
encontrar y destruir bacterias E. coli adi-
cionales.

Cada vez que una bacteria E. coli es
infectada por un fago éstos se replican y
liberan en la vecindad inmediata. Asi los
fagos destruyen las bacterias dafiinas y
protegen naturalmente la calidad de di-
ferentes tipos de carnes durante el tra-
bajo en la industria procesadora. Fig. 3

frigorifica, previo a la faeng
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