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La presente nota informa sobre las caracteristicas fisico-quimicas de leche de bifala
(Bubalus bubalis) proveniente de un tambo ubicado en la provincia de Corrientes, Reptblica
Argentina. El mismo se halla localizado en una regién de clima subtropical himedo, con
precipitaciones anuales de 1200 a 1400 mm, temperaturas y humedad del 21.5°C y del 75%
respectivamente.

La leche analizada se caracterizé por ser de color blanco, ligeramente dulce, densidad
1.030, acidez 18.5° Dornic y pH de 6.9. Presenté un 17.2% de sélidos totales, 7.6% de grasa,
4.0% de proteinas, 4.8% de lactosa y 0.8% de cenizas. Al comparar los resultados del presente
trabajo con los descriptos por otros autores pudo establecerse que los valores medios de los

constituyentes quimicos se encuentran dentro de los rangos informados por aquellos.

" Autor al que debe dirigirse la correspondencia
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INTRODUCCION

En la Argentina se producen actualmente tres de las razas bubalinas (Bubalus bubalis)
de mayor importancia econdmica en el Mundo: la Mediterranea, que representa el 70% de la
poblacién bubalina del pais, la Murrah y la Jafaradabi. Todas son de doble propésito -came y
leche- y en ocasiones se emplean para trabajo (1).

La poblacién bubalina actual en nuestro pais se estima en 25.000 cabezas (2), concentrada
mayoritariamente en las provincias de Corrientes, Chaco, Misiones, Formosa y norte de Santa Fe
(3, 4); poseyendo Corrientes la mayor parte del rodeo bubalino argentino (2, 5).

En cuanto a la produccién de leche se puede afirmar que el desarrollo es todavia
incipiente en el pais pero ya existen tambos-industrias de leche de bufala en las provincias de
Corrientes, Santa Fe y Buenos Aires (1,2,4,6).

La composicién fisico - quimica de la leche de bufala ha sido estudiada en paises como
India (7, 8, 9), ltalia (10) y Brasil (11, 12, 13, 14), pudiendo variar por factores tales como raza,
edad, manejo, sanidad, alimentacién, periodo de lactacién y condiciones ambientales (9, 13,
15,16).

El presente trabajo tuvo como objetivo determinar las caracteristicas fisico-quimicas de
la leche de bifala obtenida de un tambo de la provincia de Corrientes y compararla con lo

descripto por otros autores.

MATERIALES Y METODOS

El presente trabajo se realiz6 entre septiembre del 1997 y agosto del 1998 en el
establecimiento Santa Maria del Rosario ubicado a 30 Km. al este de la ciudad de Corrientes, en
¢l departamento San Cosme (provincia de Corrientes). El clima de la regién donde se encuentra el
establecimiento es subtropical himedo, sin estacién seca, caluroso en verano y con heladas en
invierno. El promedio de lluvias oscila entre los 1200 y 1400 mm/afio, siendo la temperatura
anual media de 21,5°C. La humedad anual media alcanza el 75%.

El tambo cuenta con ejemplares de las razas Murrah, Mediterranea y mestizas de ambas,
y se dedica a la elaboracion de queso Mozarella.

Los animales mantenidos bajo régimen extensivo sobre pastura natural solo recibieron
durante la lactancia una suplementacion consistente en 2 Kg diarios de malta.

Se trabajé con 40 animales en lactacién, libres de mastitis.

Mensualmente, luego de la rutina de higiene de las ubres, se obtuvieron 100 em® de
leche de los cintaros de 50 litros cada uno, que contenian leche de 10 bifalas. Las muestras

fueron recolectadas en recipientes descartables y estériles, debidamente rotulados, identificados y
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conservados a bajas temperaturas en cajas de telgopor con refrigerantes, hasta su llegada al
laboratorio.

En el laboratorio las muestras fueron mantenidas a 4°C hasta su procesamiento,
efectudndose las siguientes determinaciones: caracteres organolépticos, densidad por
lactodensimetro (17), acidez por acidimetro de Dornic (17), grasa por método butirométrico de
Gerber (18), proteina por método de Micro-Kjeldahl (19), extracto seco total por método directo
(20), lactosa por método polarimétrico (21), pH por el potenciémetro y cenizas por incineracion
en mufla (20).

RESULTADOS Y DISCUSION
Caracteristicas fisicas
Color: blanco pero sin el tinte amarillo descripto por Inchausti y Tagle (22), debido a que en la
leche de biifala no se encuentran pigmentos carotenoides (23).
Sabor: ligeramente dulce, pero sin el gusto almizclado que describen Inchausti y Tagle (22).
Densidad (valor medio): 1.030 (rango 1.028-1.032), ubicado dentro del rango de variacién
(1.030 a 1.032) descripto por Kay, H.D. (15).
Acidez (valor medio): 18.5°D (rango 16°-20° D), ubicado dentro del rango de variacién (17°-23°)
descriptos por Huhn et. al. (23). Segin Furtado, M.M. (13), la elevada acidez de la leche de
bifala se debe a la mayor cantidad de caseina que posee en comparacién con la de la leche
bovina.
pH (valor medio): 6.9, ligeramente superior al rango de variacién (6.2 a 6,8) descripto por otros
autores como Furtado, M.M. (13), Ganguli, N.C. (16) y Huhn y col. (24).
Composicion quimica

Los valores medios hallados fueron: grasa 7.6% (rango 7.0-9.0), proteinas 4.0%
(rango 3.6-4.5), lactosa 4.8% (rango 4.8-4.9), cenizas 0.8% (rango 0.6-0.8) y solidos totales
17.2% (rango 16.2-19.2).

Al analizar los valores descriptos por otros autores se comprueba una importante
variabilidad en los mismos (Tabla 1).

Al comparar los resultados del presente trabajo con los descriptos por otros autores se
establece que los valores medios de los constituyentes quimicos se encuentran dentro de los

rangos establecidos por ellos (Tabla 2).
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CONCLUSIONES

Existe una gran variabilidad en la composicién fisico-quimica de la leche de biifala

observada entre los distintos autores, inclusive dentro de la misma raza y pais. Resulta deseable

profundizar los estudios de leche bubalina en el pais por regiones a los efectos de establecer

normas y patrones cspecificos para la misma.
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