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Resumen

Summasy
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Evaluacion del crecimiento, rendimiento
y calidad de la canal del cabrito Colorado
Pampeano

O. Bedotti*; F. Carduza**; M. Gallinger**; A. Picallo** y C. Margarfa**

Con el objeto de realizar una caracterizacion preliminar del
cabrito de cabra Colorada Pampeana se determind el
rendimiento, composicion de la canal y parametros sensoriales
de 10 cabritos provenientes de partos simples y multiples, 7
machos y 3 hembras, sacrificados a los 45+ 4dias con un peso
promedio de B,56+0,2TKg.

Se obtuvo un rendimiento promedio de faena de 49,3+2,14%,
siendo de 48,5+1,54% para los machos y de 51,2+2,43% para
las hembras.

La composicion promedio de la canal fue de 46,4+ 3,24% de
musculo; 10,8-4,12% de grasa y 27,9+ 3,24% de hueso.

El analisis sensorial mostré carne de buena calidad
obteniéndose valores de 5,4+1,2 para el flavor; 5,5:1,3 para
aroma; 5,1+0,9 para jugosidad; 6,4+ 0,8 para terneza y 7,6:0,6
para el tejido conectivo.

El contenido en colesterol fue superior al de otros tipos de
cabritos argentinos y semejante al de otras carnes rojas
(53,3+5,6 mg/100 y 55,9:6,5mg/100 en misculos
Semitendinosus y Longissimus dorsi respectivamente), en
tanto que los niveles de grasa intramuscular fueron de
1,4:0,35% y 1,3:0,31% para las piezas mencionadas.

Falabras clave: Cabritos; Composicion de la canal; evaluacion
sensorial

Evaluation of carcass traits, carcass yield, meat composition
and taste quality of Colorade Pampeano kid

The goal of this study was to characterize about Colorada
Pampeana carcass traits, carcass yield, meat composition and
gustatory quality of Colorada Pampeana goat kid. Ten kids
with 8.5610.27 kg live weight from simple and multiple births
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type, (T males and 3 females),were slaughtered at an age of
45+4 days . Average carcass net dressing was 49.31 2.14%,
being 48.5+1.54 from males and 51.912.43% from females.
Carcass composition included 46.413.24% of muscle,
10.2+4.12% of fat and 27.9+3.24% of bone.
Organocleptic parameters of meat were considered adequate,
being 5.4:1.2 for flavor, 5.511.3 for aroma, 5.1:0.9 for juiciness,
6.4+0.8 for tenderness and 7.6:0.6 for connective tissue.

Cholesterol in muscle was higher than other Argentine goats
breeds and similar to other red meats (53.3+5.56 mg/f100 y
55.9:6.55 mg/100 in Semitendinosus and Longissimus dorsi
muscles respectively). Intramuscular fat content of the same
muscles was 1.4+:0.35% and 1.3:0.31 % respectively.

Keywords: Goat kids; Carcass composition, Taste

evaluation.

Introduccion

La poblacidn caprina nacional es
mayoritariamente de animales crio-
llos, que de acuerdo a su origen y
cruzamientos con razas puras, han
producido diferentes tipos de anima-
les cuyo principal producto es el
cabrito mamaon.

En Argentina se han realizado tra-
bajos de evaluacion de lacanaly ca-
racteristicas sensoriales en cabritos
criollos de La Rioja (Dayenoff y
col. 1993, Dayenoff 1998 y Dayenoff
v col.1999) y San Luis (Rossanigo y
col. 1995, 1996, v 1999) (cuadro N°1)

En la provincia de La Fampa pue-
den observarse, al menos desde el
punto de vista morfolégico y
fanerdptico, diferentes tipos de
caprinos criollos. Uno de estos tipos,
la Cabra Colorada pampeana o "ca-
bra de lana” como se la conoce en
el oeste de |la Provincia de La Pam-
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pa, es un tipo de cabra criolla regio-
nal, de posible tronco de origen asia-
tico, diferente fenotipicamente a
otras cabras criollas del centro nor-
te del pais (Bedotti, 2000}, prove-
nientes en su mayoria de troncos de
origen espanal y cruzas con Anglo
Nubianas. Tambien es distinta de
otras cabras del sur del pais de tipo
Angora y Chilludas.

La seleccion practicada por algu-
nos productores de la zona ha ge-
nerado majadas que presentan al-
tos porcentajes de estas cabras, en
algunos casos del 100%.

El presente trabajo se enmarca en
un proyecto de caracterizacion de
la cabra colorada pampeana, con-
siderada un animal de muy buena
adaptacion al ambiente arido del
oeste provincial y cuyo potencial
genético es necesario evaluar en sus
diferentes posibles aptitudes pro-
ductivas (carne, leche, pelo).
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Materiales y métodos

Con el fin de obtener datos preli-
minares sobre rendimiento carnice-
ro v caracteristicas de la canal del
cabrito colorado, se sacrificaron 10
cabritos, 7 machos y 3 hembras, de
los cuales 2 provenian de partos sim-
ples, 5 de partos dobles y tres de
partos triples.

Los cabritos se criaron en régi-
men de lactancia restringida con
apoyo de nodrizas paralos casos de
partos triples. Sus madres permane-
cieron durante toda la crianza enun
régimen de pastarec en monte na-
tural con encierre nocturno sin nin-
gun tipo de suplementacion alimen-
ticia.

Los cabritos fueron sacrificados
en el mismo establecimiento de
crianza de tal forma que no hubo
diferencia entre el peso vivo y peso
vivo de faena. Fueron faenados se-
gun la practica tradicional para este
tipo de animales, y luego de
eviscerados y lavados permanecie-
ron en oreo a 15-18°C durante 12
horas. Posteriormente fueron enva-
sados individualmente utilizando
bolsas plasticas permeables al oxi-
genoy congelados a-15°C hasta su
evaluacion. Esta fue realizada en el
Instituta de Tecnologia de Alimentos,
INTA, Castelar.

La evaluacion sensarial fue rea-
lizada en los cortes costillar y pier-
na de una media canal de cada ca-

brito. La pierna fue elegida por ser
el corte con mayor cantidad de
musculo y el costillar por ser un
corte tipico de consumo asado en
nuestro pais. Ambos cortes sin
desgrasar, luego de pesados, fue-
ron cocinados en forma estan-
darizada en horno eléctrico a 165°
C, hasta una temperatura interna de
75° C para el costillar y 80° C para
la pierna respectivamente. Se pe-
saron despues de la coccion para
obtener la merma de coccion vy se
prepararon las muestras para ser
presentadas a los evaluadores, Es-
tas muestras consistian en una
costillita con su hueso, carne y gra-
say la pierna era cortada en trozos
de 3 x 3 cm aproximadamente.
Cada muestra era colocada en en-
vases individuales y presentadas
aleatoriamente a 8 evaluadores en-
trenados, los que analizaron
“flavor”, aroma, terneza, jugosidad
y tejido conectivo utilizando esca-
las estructuras de 8 puntos donde
el 1 significa extremadamente de-
bil, extremadamente duro, extrerna-
damente seco y abundante para
cada caracteristica respectivamen-
te y el 8 indica extremadamente
fuerte, extremadamentea tierno, ex-
tremadamente jugoso y sin tejido
caonective detectable respectiva-
mente. Se presentan promedios,
desvios, valores maximas y minimos
obtenidos no realizando analisis es-
tadistico debido al escaso y varia-
ble namero muestral.
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Resultados

Rendimiento v composicidn
de la canal

Los cabritos tuvieron un prome-
dio de peso al momento de la fasna
de 8,56 + 0,27 Kg, peso alcanzado
alos 45,4 £ 4 dias y con una ganan-
cia diaria de 123 + 25g/dia. El rendi-
miento promedio de la res caliente
fue de 49,3+ 2.14%, siendo para los
machos de 48 5 £ 1.54% y para las
hembras de 51,8 4+ 2.43%,

En el Cuadro N2 2 se observa la
composicion de las medias canales,
siendo la relacion musculo/grasa de
4 53 y la relacion musculo/hueso de
1.66.

Como puede observarse en &l
Cuadro N 3 los cortes con mayor
porcentaje de musculo son la pier-
nay la paleta, que paralelamente tie-
nen un menaor porcentaje de grasa,
siendo la relacion musculo/grasa de
8.31 y 8.13 respectivamente, mien-
tras que el corte con menaor porcen-
taje de musculo fue el “pechito, con
una relacion musculo/grasa de 1.82.

Con respecto a los niveles de gra-
sa intramuscular, si bien no se reali-
zaron andlisis estadisticos por el es-
caso numero de hembras, el porcen-
taje promedio fue mayor en las hem-
bras gue en los machos, mientras
gque el porcentaje de colesterol fue
mayor en las hembras a nivel del
musculo longissimus dorsi (bife) y
practicamente igual entre hembras
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y machos en el musculo semiten-
dinoso (peceto) como puede obser-
varse en el Cuadro N° 4

Evaluacion Sensorial

Enlos Cuadros N® 5y 6 se expre-
san los promedios, desvio standard,
y valores maximos, minimos para
cada una de las caracteristicas eva-
luadas en costillar y pierna.

Los valores obtenidos para los
dos cortes fueron muy semejantes
indicando que la carne es de flavor
y aroma “algo fuerte”, “algo jugosa”,
“tierna” y con "practicamente nada”
de tejido conectivo detectable. Los
valores para las piernas mostraron
una leve tendencia a ser mas bajos
que los del costillar pero sin signifi-
cacion estadistica,

Discusion

Los rendimientos de cabritos co-
lorados, comparados con otros crio-
llos argentinos, son superiores a los
encontrados por Dayenoff (1998)
sacrificados a los 45 dias pero con
menores pesos, y ligeramente infe-
riores a los encontrados en San Luis
por Hossanigo v col (1995) a pesos
similares, aunque este autor consi-
derd el peso de la canal con la ca-
bezaincluida, porlo que en realidad
el rendimiento del cabrito colorado
fue superior. Por otro lado la media
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Cuadro N°1. Rendimiento y composicion de cabritos de San Luis
y La Rioja

Autor Aendimiento (%) Shusculo %Grasa  FHueso
Rossanigo v col.
{1205} 51.3 — — —
Rossanigo v cal BGAT 5232 9,89 26,47
{1903) (samiintensival) 47 48 8,509 22 24
52 88 46 BE 7,39 2318
(semiintensivoz)
64,30 (real)
Dayencff {1293}
Dayenoff y col. (1999) 46,60 5376 2,90 27,96

Cuadro N2 2. Composicion de las medias canales (%)

Components Media Desv. Est
Mdscula 45.37 .24
Grasa 1017 412
Huaso 27.92 3.24
Fascias 6.02 1.07
Warios 5.20 1.05
hMerma 4.24

Mota: Desy. Est.= Desviacidn estandar.
Varios: comprende ganglios, paquetes vasculonensiosos, etc..

Cuadro N2 3. Rendimiento promedio de los distintos cortes

CORTE Musculo Grasa Hueso Facias Merma
FIERMA, 56,30 G, r77 27,83 562 3,48
COSTILLAR 44.53 739 38,81 6,68 2,80
FALETA 53,53 6,95 30,00 v 1.75
FECHITO 40,15 22,04 35.M 0,00 2,80
COGOTE 42,41 14,03 27 52 7.96 8,08
WACID 47 .33 17,38 21,38 11,37 253

Mota: Todos los valores estan expresados en porcentaje.
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Cuadro N*® 4. Nivel de grasa intramuscular y colesterol

Grupo Gi% Pocata el Colesteral Colestaral
Bife Faceta Bife

Machos 1.32x0.16 1.22+0.13 53.3+4.76 5441513

Hembras 1.83+0.50 1.5440.54 531+7.74 61.3£8.00

Tonal 1.43£0.35 1.29+0.31 5334556 55.846.55

Mota: GlI%: Porcentaje de grasa intramuscular,
Los valores de colesteral estan expresados en mg/100g

Cuadro N° 5. Caracteristicas Sensoriales en Costillar

Caracleristica Fromedio Desv. Est Maximo Minimo
FLAVCR 5,38 1,20 700 2.50
AROMA, 5,50 1,32 7,00 2,00
JUGOSIDAD 513 0.B6 7.00 3,00
TERMEZA 6,38 083 8,00 4,00
TEJDO COMECTIVOD 7.7 0,65 8,00 6,00

Cuadro N? 6. Caracteristicas Sensoriales en pierna.

FIERMNA FPrameaadio Desv Est. Maximo Minirmo
FLAVOR 516 1,37 7,00 2,00
AROMA 523 1,23 700 3,00
JUGOSIDAD 5.18 1,16 7,00 3,00
TERMEZA 6,13 0,96 .00 400
TEJIDO COMECTIVD 7.29 0,73 B0 6,00

de la edad al sacrificio de esos ca-
britos sanluisefios fue de 72 dias,
resultando los cabritos pampeanos
mucho méas precoces.

Comparados con cabritos criollos
faenados a mayor peso (Rossanigo
y col, 1996, 1997, 1999), estos re-
sultan tener un mayor rendimiento
(52,88 a 64.30%) confirmando lo que
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Lopez y col. (1992) cbservan en la
Agrupacion Caprina Canaria en el
sentido de que el rendimiento au-
menta conforme va incrementan-
dose el peso vivo, 2l menos entre los
4 v 12Kg. de peso.

Comparados con cabritos de ra-
zas espafolas, el rendimiento a la
faena de los cabritos colorados re-
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sulté ser mayor en las hembras y
menor en los machos que los de la
ACC a pesos similares (Lopez y
col,,1992); menor al de cabritos de
la misma Agrupacion de mayor peso
(Arglello y col.,1998) y de cabritos
de las razas Negra Serrana, Florida
Sevillana, Murciana y Verata, siendo
esta ultima la méas cercana en rendi-
miento (Alia Robledo 1987, Alvarez
MNufiez y col.1996; Falagan 1986,
Guillén y col. 1991).

El porcentaje de musculo de los
cabritos fue similar al encontrado por
Rossanigo y col. (1996) en sistemas
extensivos, ligeramente inferiores a
los observados por Gamallo y col.
(1995) en cabritos de similar condi-
cion e inferior a los encontrados por
Dayenoff y col. (1994) para cabritos
de La Rioja (Argentina) y por Alva-
rez Nunez y Pefia Blanco (1926) en
cabritos de raza Florida Sevillana.

El porcentaje de hueso ha sido
superior a los encontrados por
Gamallo (1995), Rossanigo y col.
(1996) y Alvarez Nufez y Pefa Blan-
co (1996), y se encuentra dentro de
los walores encontrados por
Dayenoff (1994).

En cuanto al contenido de grasa,
parametro muy importante por su
incidencia en la conservacion en frio
de la canales y en el flavor de los
cabritos, ha sido del 10.17+4.12%,
valor inferior al encontrado en ca-
brites de raza Florida Sevillana , aun-
que han estado dentro de los valo-
res encontrados por Gamallo y col.

(1995) en Neuquén y han sido su-
periores a los observados por
Rossanigo y col. (1996 y 1998) para
sistemas extensivos y semi-intensi-
VoS y muy superiores a los que en-
contraron Dayenoff y col. (1994) y
Garriz y col. (1994) en cabritos crio-
llos regionales de La Rioja.

Cabe destacar que un adecua-
do nivel de grasa es un parametro
buscado generalmente por los con-
sumidores que prefieren cabritos
con “rinon tapado™{con buena depo-
sicion de grasas de reserva), espe-
cialmente por el habito regional de
consumir el cabrito “al asador”, evi-
tando asi el excesivo desecamiento
en el proceso de coccidn.

La relacion musculo/grasa con
valores inferiores a los referidos en
cabritos de La Rioja (Garriz y
col.1994) y de San Luis (Rossanigo
y col. 1999) indica un mayor grado
de engrasamiento respecto a esos
otros cabritos argentinos, en tanto
que la relacion musculo/ hueso ha
sido similar a la de cabritos rigjanos
(1.7) e inferior a la de cabritos
sanluisefios (entre 1.9 y 2.13), indi-
cando un menor grado de
musculacion que éstos dltimos.

Los niveles de grasa intramus-
cular son superiores en las hembras
gue en los machos, a semejanza de
lo observado por (Dayenoff y col.,
1999), aunque el contenido de gra-
sa intramuscular encontrado por es-
tos autores en cabritos de La Rigja
fue bastante inferior al de los cabri-
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tos pampeanos tanto en machos
como en hembras,

Comparados con los cabritos de
San Luis ( Rossanigo vy col.,1996) los
valores de grasa intramuscular han
sido ligeramente inferiores en el
musculo Semitendinosus de cabri-
tos machos e iguales en hembras vy
superiores tanto en machos como en
hembras en el musculo Longissimus
Dorsi.

El contenido de colesterol ha sido
superior al determinada en cabritos
criollos regionales de La Rioja, mien-
tras ha sido ligeramente superior en
musculos Longissimus dorsi e infe-
rior en musculos Semifendinosus
respecto a cabritos de crianza ex-
tensiva de San Luis | Rossanigo,
1999).

Los valores de terneza sensorial
indicaron carne “tierna”, ubicando-
se el 76-79% de sus valores en el
maximo valor de la escala. lgualmen-
te la falta de tejido conectivo
detectable por los evaluadores, es-
tuvo indicado por el hecho de que
el 91-94% de sus valores se ubico
en el maximo de la escala. La edad
de los animales es uno de los facto-
res de mayor influencia en los resul-
tados obtenidos.

Los wvalores obtenidos en
"flavor” y aroma fueron intensos y
caracteristicos y no eslaban en-
mascarados por olores o sabores
extrafios (off-flavors). Los wvalores
de las caracteristicas sensoriales
estudiadas fueron similares a los
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de otros cabritos cricllos argenti-
nos estudiados (Garriz y col. 1994,
Gallinger y col. 1994 ) pero en este
caso se tuvo un mayor grado de
terneza y menor cantidad de teji-
do conectivo.

Conclusion

Los cabritos colorados nacidos
en.la paricion de primavera, alcan-
zaron un peso de faesna apropiado,
a pesar de provenir en su mayoria
de partos mualtiples, con una apre-
ciable ganancia diaria para lo que
es un sisterma de crianza extensivo
y presentando una buena calidad de
carne, con un nivel de grasa apro-
piado para su coccion paor los meto-
dos tradicicnales y una aceptable
calidad sensorial, particularmente en
lo referido a la terneza.

La escasa cantidad de cabritos
analizados hace necesario profun-
dizar los estudios en este tipo de
animal para validar estos resultados
y estimar con mayores elementos el
valor genético de estos animales.
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