Sitio Argentino de Produccion Animal

Las personas se enferman al consumir carne insuficientemente

TRI QU I N OS IS cocida o productos sin coccion elaborados con carne de cerdo

o de animales silvestres, que contienen en sus musculos larvas

EVlTE RlESGOS, CONSU MA ALlMENTOS SEGUROS de parasitos del género Trichinella spp.

CICLO DE TRANSMISION

Los chacinados se elaboran
con carne cruda
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que pierda el color rosado

PARASITO

No altera el olor, el color,
el sabor, ni el aspecto
de los productos alimenticios

Los signos clinicos
varian segun la
personay la cantidad
de larvas ingeridas

SALAZONES
CHACINADOS (JAMON CRUDO...)
(SALAME, SALAMIN...) La salazon, el ahumado o la coccion
Adquiera productos en lugares con microondas no matan al parasito

habilitados y con etiqueta
que certifique su origen
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